Dobro Dosli
Herzlich Willkommen

STEAK * GRILL * MORE

Bﬁ@sfouron’r * Terrasse N

since 1979

STEAK-TAG  SCHNITZEL-TAG BURGER-TAG
- Jeden Dienstag Jeden Mittwach Jeden Donnerstag

Steak in vielen Schnitzel in vielen Burger in vielen
verschiedenen Variationen verschiedenen Variationen verschiedenen Variationen

SPEISEK ARTE 258

oder unter: unter: EI
www.balkandenis.de




SCHON, DASS SIE UNS BESUCHEN KOMMEN

Seit Uber 45 Jahren bringen wir lhnen ¢in exklusives Ambiente & die jugoslaw-
ische Balkankuche naher.

Sobald Sie an unserem Brunnen vorbeigehen und in den teils kleinen Nischen
Platz nehmen, genieBen Sie in einer angenehmen und gemitlichen Atmosphdare
unsere Kuche, die eine Fusion aus Steakhaus, jugoslawischer Balkankiche und
intfernationalen Spezialittiten bietet.

Eine vielfaltige Auswahl an Speisen, Getranken & wechselnden Aktionen aus
der Region werden Sie begeistern.

Das freundliche Team vom Restaurant BALKAN verwdhnt Sie gerne & steht
lhnen bei allen Fragen jederzeit zur Seite. Qualitait und frische Zubereitung
stehen bei uns im Vordergrund. Daher bitten wir um |hr Versténdnis, wenn die
Zubereitung lhrer Speisen etwas langere Zeit in Anspruch nehmen sollte.

Euer BALKANDENIS & sein Restaurant BALKAN-Team

Ihr Gaumen bestimmt

Wenn Sie einen besonderen Wunsch,

Unvertraglichkeiten oder Allergien haben, sprechen Sie uns darauf an.
Unsere flexible Kuche variiert gerne |hr Wunschgericht.

Bei Bedarf kdnnen Sie die Liste unserer Zusatzstoffe & Allergene cinsehen.

inerlic:hkei’ren

Sie méchten einen besonderen Anlass im Kreise Ihrer Familie,
Arbeitskollegen oder Freunden feiern?

Hierfor stehen lhnen in unserem Restaurant 150 Sitzplatze zur Verfogung.
Fir geschlossene Gesellschaften bietet unser separater

Saal Sitzgelegenheiten fur ca. 50 Personen.

Die grobe Terrasse kann ebenfalls fir Ihre Anlésse genutzt werden!

Pa r’rys:zrvice

Gerne kommen wir auch zu lhnen!
Mit unserem Partyservice liefern wir Ihr Wunschbuffet sowie Getrénke,
damit Sie lhren Tag sorgenlos genieBen kdnnen.

Gu’rscihzinz

Uberraschen Sie lhre Liebsten, versch@n'k@n Sie den Genuss vom
Restaurant BALKAN mit unserem Gutschein

Alle Preise in EURO inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld.




STARTER'S & MORE

1 1. TARATUR | Tzatziki Makedonische Art | 7,60
12. KALAMATA OLIVEN | naturschwarz | Knoblauch | Paprika | 8,50

13. BRUSCHETTA CLASSICA | Brot | Tomaten | Zwiebeln | Knoblauch |
Edel-Kernmix | 9,40

14. PIROSKA | Palatschinke | Gouda-Schinken-Fullung | 9,40

16. GEBACKENE ZDENKA | Sahne-Schmelzkése-Ecken | 10,50

17. WEINBERGSCHNECKEN | Knoblauchsobe | gratinierter Gouda | 12,60
18. FRISCHE CHAMPIGNONS | vom GRILLVAPOR® | Knoblauchsobe | 12,60
19. GAMBAS PIL PIL | Knoblaucholivenal | Chili | Petersilie | 15,50

20. BURRATA | warme Cherrytomaten | grines Pesto | Rucola | 15,90

2 1. GRATINIERTER ZIEGENKASE | Honignusse | Edel-Kernmix | Feldsalat |
Preiselbeeren | 16,30

22. BEEF CARPACCIO | Parmesan | Rucola | Edel-Kernmix | 17,40
24. TARTARE BEEFSTEAK | Oldschool Classicmade | Brot | Butter | 39,50

SUPPEN

3 1. KLARE HUHNERSUPPE | Einlage | 8,50
33. PARISER ZWIEBELSUPPE | Croutons | gratinierter Gouda | Parmesan | 9,40
35. LOBSTER BISQUE | Hummerfleisch | Krustentiere | 14,40

SALAD'S

51. SOPSKA SALAD | Bunte Rohkost | Fetakase | EssigOl | 16,20
als beilage 8,50

52. CAESAR STYLE SALAD | Bunte Rohkost | Chickenbrustfilet | Bacon |
Crottons | Parmesan | Edel-Kernmix | Caesar Dressing | 18,10

53. THAI-CHICKEN SALAD | Bunte Rohkost | 4 Panko-ChickenspieBe |
Pacifico-Erdnuss-Dip | Edel-Kernmix | Krauterdressing | 19,20

54. CHEVRE CHAUD SALAD | Bunte Rohkost | gratinierter Ziegenkdse |
Honig | Edel-Kernmix | Krauterdressing | 19,20

55. SALAD NICOISE | Thunfisch | Bunte Rohkost | Pesto | Mozzarella |
Kalamata Oliven | gekochtes Ei | Edel-Kernmix | Krauterdressing | 19,20

Beilagensalat zu jedem Hauptgericht. Alle Crillgerichte mit Kréuterbutter.




40.

41.

42.

44,

435.

46.
48.

FUR DEN KLEINEN HUNGER

HAWAII TOAST | Ananas | g@kochTér Schinken | gratinierter Gouda |
Sauce béarnaise | Erdbeersobe | 15,30

CHICKENKNOLLE | Crillkartoffel | Krauterschmand | Chickenbrustfilet |
frische Champignons | Zwiebeln | 19,20

SALMONKNOLLE | Crillkartoffel | Krawuterschmand | Lachsfilet |
Blattspinat | 21,70

SCHWEIZER PLATZLI | Schnitzel Wiener Art vom Landschwein |
Champignonsobe | Rostinchen | MischgemUse | 19,20 (als Chicken 2,50 extra)

LA INDIA | Medaillons von Chickenbrustfilet | CurrysoBe | Frichte |
Butterreis | 20,30

SEELACHSFILET PARISIENNE | Butter | Salzkartoffeln | Mischgemuse | 20,30

LENDCHEN | vom Landschwein | Sauce Bearnaise | Kroketten |
Mischgemise | 21,/0 (als Chicken 2,50 extra)

72.

73.
74.

AUS DER PFANNE

SATARAS (SCHARF) | Filet vom Lond'schw@in | Tomaten | Paprika | Zwiebeln |
Ei | Butterreis | 24,40 (als Chicken 2,50 extra)

CHICKENCURRY | Chickenbrustfilet | Currysobe | Fruchte | Butterreis | 25,30

STROGANOFF | Prime beef Filet Strips | Rotweinreduktion | Demi Clace |
frische Champignons | Zwiebeln | Cornichons | Butterreis | 34,50

73.
76.
/7.
78.

FISCH & MEER

FISHE&ECHIPS | Seelachsfilet in STr@if@r'w | Pommes frites | Remoulade | 20,30
CALAMARI FRITTI | Pommes frites | Remoulade | 20,30
SALMON FILET | Sauce Bearnaise | Salzkartoffeln | Blattspinat | 28,40

GAMBAS AL AJILO | Knoblauch | Olivendl | Vino | Chili | Petersilie |
Dippers | Krauterschmand | 30,10

Beilagensalat zu jedem Hauptgericht. Alle Crillgerichte mit Kréuterbutter.




/9.
80.
81.
82.
83.
84.
83.
86.

87.

88.
90.
91.
92.

SPEZIALITATEN V:OM GRILLVAPOR®

PLJESKAVICA | Hacksteak | Pomm@s'fri’r@s | Puvecreis | 18,60
PLJESKAVICA UNIQUE | Kajmak | Lepinje | Beilagen wie 79 | 22,60
CEVAPCICI | Hackfleischrolichen | Pommes frites | Duvedreis | 19,50
CEVAPCICI SPECIAL | Kaimak | Lepinie | Beillagen wie 81 | 23,50
RAZNJICI | NackenspieRe vom Landschwein | Pommes frites | Puvecreis | 19,50
RAZNJICI SPECIAL | FiletspieBe vom Landschwein | Beilagen wie 83 | 24,40
POLAPOLA | Cevapcici | Raznjici | Pommes frites | Duvecreis | 20,50

BALKAN LEBER | vom Landschwein | Rostzwiebeln | Pommes frites |
buvecreis | 20,50

CELECI | Cevapcici | Leber vom Landschwein | Rostzwiebeln | Pommes
frites | Puvecreis | 20,90

PLJESKAVICA SPECIAL | Hacksteak | Feta | Pommes frites | Puvecreis | 21,40
MAKEDONKA | Hacksteak | Gouda | Pommes frites | Duvecreis | 21,40
VIJESALICA | Carree Stick vom Landschwein | Pommes frites | Puvecreis | 23,950
GRILLTELLER | Crillfieisch | Pommes frites | Buvecreis | 24,40

93. KAISER-CEVAPCICI
Hackfleischrollchen | Ajvar | Kajmak | Pinienkerne | 26,50

TETE-A-TETE AB 2 \:/OM GRILLVAPOR®

201. BALKAN-PLATTE | Crillfleisch | Pommes frites | Puvecreis |

MischgemuUse | PfeffersoBe | 29,40 pro Person

202. HAUS-PLATTE | Medaillons von | Prime Rind | Hacksteak | Chicken |

Landschwein | Schnitzel Wiener Art | Bratkartoffeln | Kroketten |
Mischgemise | ChampignonrahmsoBe | 34,30 pro Person

203. PRIME BEEF-PLATTE | Medaillons von | Steakhufte | Rumpsteak |

Rib-Eye-Steak | Rinderfilet | Crillkartoffel | Krauterschmand |
Broccoli | Sauce Bearnaise | 49,20 pro Person

Beilagensalat zu jedem Hauptgericht. Alle Crillgerichte mit Kréuterbutter.




AUS DER PAMPA:AUF DEN TELLER

Stellt euch ein Steakhaus vor, wie man es aus der guten, alten Zeit kennt: Der Duft von gegrilltem Fleisch liegt in der
Luft und ein Koch, der am GRILLVAPOR® mit den Flammen spielt. Im Restaurant Balkan ist dieser Ceist noch lebendig.
Seit nunmehr 45 Jahren zahlt es zu den besten in der ganzen Region, was nicht zuletzt der direkten Verbindung nach
Argentinien zu verdanken ist.

Meine Familic und Ich Denis Bosni¢ nehme das Thema Fleisch sehr ernst. Im letzten Jahr nutzte ich eine Reise nach
Argentinien, Buenos Aires, um meinen Lieferanten und Geschaftspartner Martin am anderen Ende der Welt persénlich
zu besuchen. Ich wurden auf seine Farm mitten in der Pampa eingeladen, 300 Kilometer von Buenos Aires entfernt. Dort
sah ich die Aberdeen Black Angus Rinder auf der Weide und den Schlachthof Besonders wichtig ist mir, dass vor Ort
faire Bedingungen fur Mensch und Tier herrschen und nur antibiotikafreies Futter verwendet wird. Auberdem wird darauf
geachtet, dass die Schlachtung nach halal-Vorgaben erfolgt, um den ethischen und religidsen Standards gerecht zu
werden.

Da gibt es nicht viel - die Menschen leben dort mit 8000 Aberdeen Black Angus Rindern auf einer Flache von
10000 Fubballfeldern; das ist noch wirklich Bio. Die Gauchos kummern sich um die Tiere und zichten ausschlieBlich
die Aberdeen black-Angus-Rasse. Diese werden nicht mit anderen Rindern gekreuzt und versprechen die beste
Fleischqualitat’, erklare mir Martin. Die Aberdeen Black Angus Rinder werden nicht élter als 24 Monate, im besten Alter
zwischen 23 und 24 Monaten wird ihr wertvolles Fleisch dann direkt nach Remscheid geschickt, ohne Zwischenhandler.
Die Marmorierung und Zartheit des Aberdeen black Angus Rindes sind einzigartig.

Interessant fand ich auf meiner Reise, dass die Argentinier selost vor allem Teile des Tieres essen, die in unseren
Steakhausern weniger gefragt sind - ein Umstand, der auch in den argentinischen Steakhausern for Uberraschungen
sorgt.

Und das sind die Kostlichkeiten, die aus unserer Kiiche kommen:

- BIFE DE LOMO | RINDERFILET: Das edle Filet ist sehr fettarm und das zarteste, preisgekrdnteste Fleischstock
vom Rind.

+  BIFE ANGOSTO | RUMPSTEAK: Das Rumpsteak, auch Bife de Chorizo genannt, kommt vom Roastbeef. Es ist
ohne Knochen und mit Fettrand, hat einen intensiven CGeschmack und eine leicht feste Konsistenz.

- BIFE ANCHO | RIB-EYE-STEAK: Das Rib-Eye-Steak, auch Enfrecote genannt, hat einen charakteristischen
Fettkern, das Auge. Es ist saftig, zart und hat wegen des Fettkerns besonders viel Eigengeschmack.

- BIFE DE CUADRIL | HUFTSTEAK: Das Huftsteak ist mager, von eher fester Konsistenz und trotzdem saffig.

Unser personliches Highlight ist das BIFE DE CUADRIL, das trotz fester Konsistenz butterweich ist und einen exquisiten
Geschmack hat. Im Restaurant Balkan verlasst man sich eben auf Fachleutel

Ein zartes Stuck Sudamerika

JArgentinisches Aberdeen Black Angus Rindfleisch schmeckt noch richtig nach Fleisch’, so schwarmen viele Steakliebhaber
auf der Welt. Aberdeen Black Angus Rinder stammen urspronglich aus der gleichnamigen Provinz Schottlands. Durch
eine Kreuzung aus den hornlosen ,Doddies’ aus der Provinz Angus und der ebenfalls hornlosen Humlies” aus Aberdeen
entstand das Aberdeen Black Angus Rind. Die Rasse Aberdeen bBlack Angus wurde im 9. Jahrhundert nach Argentinien
gebracht. Die argentinischen Rinder stammen hauptsachlich von einer der altesten Rinderzuchtfarmen in der Provinz La
Pampa. Diese grobe und alte Estancia befindet sich ca. 300 km westlich von Buenos Aires mitten im Herzen Argentiniens,
einem der besten Gebiete zur Aufzucht und Haltung der Aberdeen Black Angus Rinder.

Die Rinderrasse erkennt man an der relativ geringen Widerristhohe von 1,40 m beim Bullen, die Kuhe sind noch kleiner.
Bullen werden bis zu 900 kg schwer, die UWeibchen wiegen meist nur die Halfte, um die 500 kg. Sie haben hauptsachlich
schwarzes Fell, es gibt sie aber auch in braun-rot. Anders als viele Rassen haben die Aberdeen Black Angus Rinder
keine Horner. Sie haben stattdessen kleine Beulen am Kopf. Alle argentinischen Aberdeen Black Angus Rinder sind Grass
Fed, ernéhren sich also ausschlieBlich von saftigen und nahrhaften Grassteppen der Pampa, wo sie in Herden entlang
ziehen. Die viele Bewegung, die milden Klimaverhaltnisse und die natorliche Ernahrung beginstigen die hochwertige
Entwicklung des Fleisches. Aufgrund der optimalen Zuchtbedingungen und besonderer landwirtschaftlicher Methoden
zahlt es gerade weltweit zu den fettarmsten und besten Fleischsorten. Das Fleisch der argentinischen Rinder tberzeugt
stets mit konstanter hochwertiger Qualitat. Aberdeen Black Angus Rindfleisch zeichnet sich besonders durch sein
dunkelrotes, fein marmoriertes Fleisch aus. Das feste und saftige Fleisch hat einen charaktertypischen, aromatischen
Geschmack. Das Rinderfilet ist das Premiumstick eines Rindes und sollte, um den Geschmack und die Fleischkonsistenz
optimal zu erhalten, nur kurz gebraten werden. Teile wie Rumpsteak, Entrecote oder Huftsteak sind die perfekten
Crillteile.

Reifung: WET-AGED!

Unser Fleisch wird frisch beim Erzeuger in Folie luftdicht eingezogen. Durch das Vakuumverpacken wird ein Austrocknen
verhindert und das Rindfleisch kann vor @uBeren Einflussen geschutzt auf dem Seeweg bis zu zwei Monate bei
niedrigen Temperaturen aus Argentinien in der Wet-Aging Methode reifen.

Genieben Sie unsere einzigartigen Steaks.

Nur das Beste vom Rind aus kontrollierter Aufzucht. Die Aberdeen Black Angus Rinder aus Argentinien. Unser hauseigenes

Grilldl und die Zubereitung auf unserem GRILLVAPOR® sorgen for einen intensiven Fleischgeschmack.

Beilagensalat zu jedem Hauptgericht. Alle Crillgerichte mit Kréuterbutter.




PRIME BEEFSTEAK'S iVOM GRILLVAPOR®

WAHLEN SIE IHR STEAK, WIE SIE ES AM LIEBSTEN MOGEN!

115. BIFE DE CUADRIL | HUFTSTEAK

Das Huftsteak ist mager, von eher fester
Konsistenz & trotzdem saftig.

ca. 220 g | 2510
jede weitere 100 g | 12,00

121. BIFE ANGOSTO | RUMPSTEAK

Das Rumpsteak ist ein Klassiker auch
Bife de Chorizo genannt & kommt

vom Roastbeef. Ohne Knochen & mit
Fettrand. Intensiver Geschmack & leicht
fester Konsistenz.

ca. 250 g | 34,60
jede weitere 100 g | 14,00

127. BIFE ANCHO | RIB-EYE-STEAK

Der Name, Rib-Eye-Steak oder auch
Entrecote genannt, kommt vom
charakteristischen Fettkern, dem Auge.
Saftig, zart & wegen dem Fettkern
besonders viel Eigengeschmack.

ca. 250 g | 37,10
jede weitere 100 g | 16,00

133. BIFE DE LOMO | RINDERFILET

Das edle Filet ist sehr fettarm & das
zarteste, aber auch preisgekronteste
Fleischstick vom Rind.

ca. 220 g | 39,50
jede weitere 100 g | 18,00

138. MAKE IT TAGLIATA
Rucola | Cherrytomaten | Parmesan | Edel-Kernmix | +5,50

139. MAKE IT SURF'N'TURF
3 Gambas | +8,50

Beilagensalat zu jedem Hauptgericht. Alle Crillgerichte mit Kréuterbutter.



STEAK'S VOM:GRILLVAPOR®

191.
192.
194.

NACKENSTEAK VOM LANDSCHUWEIN | ca. 250g | 21,70
CHICKENBRUSTFILET | ca. 250g | 22,60
FILET VOM LANDSCHWEIN | ca. 250g | 24,40

Jedes Steakgericht wird mit Krauterbutter & Beilagensalat serviert

BEILAGEI\{ & MORE

140.

141.

142.
143.

144,
145.
1 46.
147.
148.
1 49.
150.

151.

152.
153.

POMMES FRITES 500
(mit Truffel & Parmesan +4,00)
GRILLKARTOFFEL

| Krauterschmand 5,00
KROKETTEN 5,00
BRATKARTOFFELN

Speck | Zwiebeln 6,00
SALZKARTOFFELN 500
DUVECREIS 5,00
BUTTERREIS 5,00
ROSTZWIEBELN 6,00
RAHMSPINAT 7,00
ROSTINCHEN 7,00
DIPPERS

| Krauterschmand /7,00
KARTOFFELPUREE 7,00

(mit Troffel & Parmesan +4,00)
ZWIEBELCHAMPIGNONS 8,00
SWEET POTATO FRIES 8,00

154
135

156.

157.

158.

159.
161.
162.
163.
163.
166.
167.
168.

170

. MAISKOLBEN /7,00
. MISCHGEMUSE
| Sauce Béarnaise 5,00
BROCCOLI
| Sauce Béarnaise 5,00
BLUMENKOHL
| Sauce Béarnaise 5,00
PRINZESSBOHNEN
| Speck | Zwiebeln 7,00
CHAMPIGNONRAHMSOBE 5,00
PFEFFERSORBE 5,00
PAPRIKASORBE 5,00
CURRYSOBE 5,00
KNOBLAUCHSOBE 500
SAUCE HOLLANDAISE 6,00
SAUCE BEARNAISE 6,00
SAHNEPFEFFERSOBE 7,00
. TRUFFELCREME 8,00

Differenz zum Standard = Aufpreis

Beilagensalat zu jedem Hauptgericht. Alle Crillgerichte mit Kréuterbutter.




BALKANDENIS KREATIONEN

94. HOLZFALLERSTEAK | vom GRILLVAPOR® | Ruckensteak vom Landschwein |
Rostzwiebeln | bratkartoffeln | 24,40

9S5. PFEFFERSPIESS | vom GRILLVAPOR® | Prime Beef | Landschwein | Chicken |
Zuwiebeln | Paprika | Pfeffersobe | Pommes frites | Puvecreis | 27,30

96. NATURSCHNITZEL | vom Landschwein | Knoblauchsud | Butterreis | 17,50
(als Chicken 2,50 extra)

98. ZWIEBELROSTBRATEN | vom GRILLVAPOR® | Prime Beef Butterfly Steak |
Pfeffersobe | Rostzwicbeln | Bratkartoffeln | 29,40

99. LUSTIGER BOSNICA)C | vom GRILLVAPOR® | Prime Beef Butterfly Steak |
Gouda | Pommes frites | Duvecreis | 31,60

100. BLKNDNS CURRYWURST | vom GRILLVAPOR® | Regionale Delikatess
Bratwurst | Selfmade Currysobe | Pommes frites | 16,30

101. SCHNITZEL KO91 | Schnitzel Wiener Art vom Landschwein |
Sauce béarnaise | gratinierter Couda | Mischgemise | Kroketten | 22,60
(als Chicken 2,50 extra)

103. SCHNITZEL ALFREDO | Schnitzel Wiener Art vom Landschwein |
Rostzwiebeln | 2 Spiegeleier | Bratkartoffeln | 22,60 (als Chicken 2,50 extra)

104. CORDON BLEU | gefulltes Schnitzel Wiener Art vom Landschwein |
Gouda | Schinken | Mischgemise | Pommes frites | 24,40 (als Chicken 2,50 extra)

10S5. BERGISCHER TELLER | vom GRILLVAPOR® | Filet Medaillons vom
Landschwein | Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln | 2 Spiegeleier |
Broccoli | Sauce Béarnaise | 26,30 (als Chicken 2,50 exira)

106. STEAK FRANCOISE | vom GRILLVAPOR® | Prime Huftsteak | Rostzwiebeln |
Sauce Bearnaise | Pommes frites | 32,60

108. STEAKTELLER | vom GRILLVAPOR® | Prime Rumpsteak | Chickenbrustfilet |
Filet vom Landschwein | Kroketten | Champignon | Sauce Béarnaise | 28,20

1 10. CHICKEN PARMIGIANA
Chickenbrustfilet | Panko | Vodka-Tomate-Frito |
gratinierter Mozzarella | Pommes frites | 29,50

Beilagensalat zu jedem Hauptgericht. Alle Crillgerichte mit Kréuterbutter.




SCHNITZEL CLASSIC'S

SCHNITZEL WIENER ART | vom Landschwein | mit Panko handpaniert
(als Chicken 2,50 extra | als VEGETARISCHES Schnitzel 4,00 extra | als Prime Beef 6,00 extra)

- 17 1.| Pommes frites | MischgemUse | Preiseloeeren | Zitrone | 17,50
- 172. | Champignonrahmsobe | Pommes frites | 20,50

- 174. | Paprikasobe | butterreis | 20,50

- 1735. | Currysobe | Frichte | Butterreis | 20,90

- 176. | Pfeffersobe | Pommes frites | 20,50

- 177. | Sahnepfeffersobe | Butterreis | 21,90

- 179. | Troffelcreme | Dippers | Krauterschmand | 23,50

- 180. | Sauce Bearnaise | Pommes frites | 20,50

LENDCHEN CLASSIC'S

MEDAILLONS | Filet vom Landschwein | vom GRILLVAPOR® (als Chicken 2,50 exira)

- 181. | Sauce béarnaise | Pommes frites | 24,40

182. | ChampignonrahmsoBe | Pommes frites | 24,40
184. | Paprikasobe | Butterreis | 24,40

185. | CurrysoBe | Fruchte | Butterreis | 24,40

186. | PfeffersoBe | Pommes frites | 24,40

187. | Sahnepfeffersobe | butterreis | 25,40

189. | Troffelcreme | Dippers | Krauterschmand | 27,40

Beilagensalat zu jedem Hauptgericht. Alle Crillgerichte mit Kréuterbutter.




203.
206.

207.

209.

210.
211.

212.

100% VEGETARISCH & MORE

GEBACKENER GOUDA | Panko | Pommes frites | Remoulade | 15,90

GEBACKENER BRIE | Panko | Toast | Butter | Preiseloeeren |
Backpetersilie | 16,30

MAKEDONISCHE PAPRIKASCHOTE | Vegan | Cemusefullung | %an
Salzkartoffeln | Tomatensobe | 19,20

GEMUSETELLER | nicht nur for kalorienbewusste | diverses frisches
GCemuse | Sauce bearnaise | 19,20

SPIGOR | Gnocchi | Blattspinat | Gorgonzola | Sahne | Parmesan | 20,50

TAGLIATELLE ALLA GENOVESE | Butter | Olivendl | Pesto Verde |
Parmesan | 20,50

TAGLIATELLE AL TARTUFO | Truffelcreme | Parmesan | 22,60

ROMISCHE ORIGINAL'S

213. SPAGHETTI GAMBERETTI | Butter | Knoblauch | Olivendl | Vino | Gambas |

Chili | Petersilie | Cherrytomaten | Parmesan | 25,10

2 14. TAGLIATELLE BURRO E SUGO | Butter | Tomatensugo |

Parmesan | 19,20

215. TONNARELLI CACIO E PEPE | Pecorino |

216.

217.

Schwarzer gemahlener Pfeffer | 20,50

BUCATINI ALLA CARBONARA | Guanciale | Pecorino | Eigelb |
Schwarzer gemahlener Pfeffer | 22,60

BUCATINI ALL AMATRICIANA | Guanciale | Tomatensugo | Chili |
Pecorino | Schwarzer gemahlener Pfeffer | 22,60

Beilagensalat zu jedem Hauptgericht. Alle Crillgerichte mit Kréuterbutter.




BILDER AUS DER PAMPA

Offnungszeiten:

Dienstag - Samstag: 17.30 - 22.00
Sonntag: 12.00 - 20.30
Montag Ruhetag an Feiertagen gedffnet

'] www.facebook.com/Restaurantbalkan.rs

Inh.: Denis Bosnié

Kolner Strasse 9|
D - 42897 Remscheid - Lennep
Telefon: +49 2191 /66 12 09

|©) @restaurant_balkan




